
 

 

MENU 
RESTAURANTE 

COUVERT 

Pão, Manteiga, Azeitonas, Azeite e Acepipes 
Bread Butter, Olivers and Apetizers 4,50 € 

PETISCOS REGIONAIS / REGIONAL DAINTRIES 

Açorda de Bacalhau, Ovo Escalfado e Pão de 
Trigo 
Bread Panada, Cod-Fish and Egg  9,50€ 

  

Pastelão com Linguiça de Porco Preto, Ovo e 
Salsa 
Big Pie with Spiced Sausage, Egg and Parsley 9,50€ 

SOPAS / SOUPS 

Caldo Verde com Enchidos de Porco Preto 
 Cabbage Soup 5,00 € 

 

Sopa de Castanhas, Grelos e Azeite Extra 
Virgem 
Chestnut´s Soup, Vegetables  and  Oliver Oil  
   5,00 € 

ENTRADAS / STARTS 

Salada com Atum, Batata, Ovo, Alface e Cebola  
Tuna Fish Potatoes, Egg, Lettuce and Onion Salad  10,00€ 

 
Canja de Galinha com Massinhas Sortidas 
Chicken Broth with Paste 5,00 € 

 

Presunto Pata Negra com Pão Regional 
Smoked Special Ham and Regional Bread   12,00 € 

Para acompanhar o Presunto, Sugerimos Vinho 
Tinto Biológico 
For Drink with Smoked Ham, we advise Biologic Red Wine  
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SALADAS, MASSAS E VEGETARIANOS 
SADAD, PASTE AND VEGETARIAN DISH 

Milho Doce, Rissois de Cogumelos e Legumes 
Variados 
Rice, Corn, Mushroom Rissols and Vegetables         13,50 € 

Massa com Frango e Legumes 

Chicken Pastry with Vegetables                                           11,50€ 

Massa Buitoni, Legumes e Gratinado de Queijo 
Buitoni Paste, Vegetable and Gratinate Cheese           10,50€ 

 

 

PEIXES E MARISCOS / FISH ANS SHELLFISH 

Filetes de Pescada, Arroz de Tomate da Rama 
e Salsa  
Fried Hake Filets with Tomato Rice and Parsley           19,50 € 

Polvo no Churrasco com Batata a Murro, com 
Azeite Extra Virgem 
Charcoal Grilled Octopus, Potatoes Olive Oil                20,00 € 

Bacalhau Assado com Batata Murro 
Roasted Cod-Fish, Potatoes in Their-Jackets           19,50 € 

 

Cataplana de Robalo do Mar e Camarão 
Bass and  Shrimp in Casserole                                            25,00€ 

 

Camarão Tigre Grelhado em Azeite Extra 
Virgem e Frutos Tropicais 
Grilled Shrimp with Tropical Fruit                                          39,00€  
                                     

 

 

 

 

CARNES / MEATS 

Medalhões de Vitela de raça “Maronesa” DOP 
com Castanhas e Legumes da horta 
Grilled Veal Medallion,  Chestnut´s and Vegetables  19,50 € 

Caldeirada de Cabrito Transmontano DOP, 
Cebola, Pimentos e Batata Cozida 
Post Stew of Kid,                                                               22,00 € 

Costeleta de Vitela Maronêsa e Batata Salteada 
Veal Cutlets with Potatoes                                                19,50€ 

Peito de Pato com frutos Silvestres e Puré de 
Maçã 
Duck Breast with apple  and wild fruits                      18,00 € 

 

SOBREMESAS / DESSERT 

Tábua de Queijos Portugueses 
Portugaise Assorted Cheese                                                 8,00 € 

Doçaria  da Pousada  
Pousada’s Sweets                                                     5,00 € 

Buffet de Doces e Fruta 
Sweets and Fruits Buffet                                    7,50 € 

Buffet de Frutas, Queijos e Doces 
Sweets, Cheese and Fruit Buffet                                8,50 € 

Sopas de Burro Cansado com Tinto Bom 
Bread with Red wine and Suggar                               6,50 € 

 

 

 

 



 

GELADOS E SORVETES / ICE CREAM 

Taça de Gelado: Chocolate, Morango ou Limão 
Ice Cream Coup: Chocolat, Strawberry or Limon 

3 Bolas Simples  
3 Simple Ball 4,80 € 

3 Bolas c/ Álcool 
3 Ball with Alcohol 5,50 € 

Copo Perna de Pau 
Vanilla  and Strawberry Ice Cream Coup  3,00 € 

 

 

                                                                                  
**Informação Credito 1/2 Pensão / Menu Pousada : 
Inclui couvert, uma sopa ou entrada, um prato 
principal e doçaria ou fruta da época…….30,00€ 
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